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Uit de antwoorden blijkt een zeer sterke en brede steun voor de erkenning en het behoud 
van de Belgische chocoladetraditie. De belangrijkste redenen die respondenten 
aanhalen zijn:  

• Cultureel erfgoed en identiteit: chocolade wordt gezien als een essentieel 
onderdeel van de Belgische en Vlaamse cultuur, geschiedenis en identiteit. 

• Vakmanschap en knowhow: veel respondenten benadrukken het belang van het 
bewaren en doorgeven van ambachtelijke kennis, technieken en expertise aan 
toekomstige generaties. 

• Kwaliteit en reputatie: Belgische chocolade wordt wereldwijd erkend als een 
kwaliteitsproduct en geldt als een internationaal symbool van België.  

• Trots en imago: chocolade draagt bij aan de nationale trots en zet België positief 
op de wereldkaart. 

• Traditie en continuïteit: velen vinden dat tradities beschermd moeten worden 
tegen globalisering en massaproductie. 

• Economische waarde: chocolade creëert werkgelegenheid, ondersteunt lokale 
bedrijven, toerisme en de economie. 

• Smaak en beleving: een groot aantal deelnemers verwijst naar de unieke smaak 
en het plezier dat Belgische chocolade biedt. 

• Innovatie en creativiteit: naast traditie wordt ook het belang van vernieuwing en 
creativiteit binnen het chocoladevak benadrukt. 

De antwoorden tonen een brede maatschappelijke waardering voor de Belgische 
chocoladetraditie. Respondenten beschouwen chocolade als een belangrijk onderdeel 
van het cultureel erfgoed, de identiteit en het DNA van Vlaanderen en België. Zij 
benadrukken het uitzonderlijke vakmanschap, de doorgave van kennis tussen 
generaties, de internationale reputatie van kwaliteit en de economische en toeristische 
waarde van de sector. Daarnaast wordt chocolade gezien als een bron van trots, 
verbondenheid, creativiteit en genot die bescherming en erkenning verdient voor 
toekomstige generaties. 

Aantal reacties: 249, waarvan alle respondenten zich positief uitspreken over het 
behoud en de erkenning van de Belgische chocoladetraditie.  

Indien nodig kunnen we alle antwoorden bezorgen. Hieronder vindt u alvast een knipsel: 
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E-Mail: Voornaam en naam: Ik vind het belangrijk dat de tradities en het vakmanschap rond Belgische chocolade blijven bestaan in Vlaanderen, omdat.....

Daarom ondersteun ik de aanvraag om "De traditie 
en het vakmanschap van de Belgische chocolade 
in Vlaanderen" te laten opnemen op de Inventaris 
Vlaanderen voor Immaterieel Cultureel Erfgoed. 

Ndeckers@puratos.com Nicolas Deckers Smaak Ja

simon.lise@gmail.com Lise Simon Chocolade is belangrijk in onze cultuur Ja

ndegrauwe@puratos.com Nathalie De Grauwe

chocolade een uniek onderdeel vormen van ons cultureel erfgoed. Generaties chocolatiers hebben hun kennis, technieken en 

passie doorgegeven, waardoor Belgische chocolade wereldwijd synoniem staat voor kwaliteit, authenticiteit en verfijning. 

Door deze tradities levend te houden, bewaren we niet alleen een stukje van onze identiteit, maar ondersteunen we ook 

lokale ambachten, innovatie en werkgelegenheid. Zo kunnen toekomstige generaties blijven genieten van een sector die 

Vlaanderen met trots op de wereldkaart zet.

Ja

laurence@artofchocolate.be Laurence koutny
Het is ontzettend belangrijk om ons Belgische vakmanschap voor toekomstige generaties te bewaren, zeker nu andere 

landen hun eigen knowhow blijven verdedigen en er enorm in investeren.
Ja

Desaveurmaurien@gmail.com Maurien De Saveur het onze wereldberoemde reputatie, ons cultureel erfgoed en de ongeëvenaarde kwaliteit van het ambacht in ere houdt . Ja

moises.junior.godeau@gmail.com
Moises junior arbildo 

godeau

Belgische chocolade wereldwijd bekend staat voor haar kwaliteit en vakmanschap. Het is belangrijk om deze traditie door te 

geven aan de volgende generaties.
Ja

kumpsdimi@gmail.com Kumps Dimitri
het is part of the DNA van het land.

Ja

sofie.vanderwulst@gmail.com Sofie Van der Wulst Wij nu eenmaal de lekkerste chocolade hebben. We zijn wereldberoemd. Ja

charlotte-debie@hotmail.com Charlotte De Bie
Het is Belgisch erfgoed

Ja

Ost.mat2@gmail.com Mathieu Ost

Het onderdeel vormt van ons cultureel erfgoed en internationale erkenning geeft aan onze regio.

Ja

Kirsten@brauwershof.be Dewit Kirsten
Dit deel van onze geschiedenis is.

Ja

fcooreman@puratos.com Filip Cooreman

het onderdeel is van ons cultureel patrimonium

Ja

Remansmiek@gmail.com Mieke Remans Het erfgoed is en deel van onze tradities en USP voor België. Ja

mpintelon@puratos.com Pintelon Margaux

het deel uitmaakt van de Belgische cultuur. De chocolade geschiedenis en het vakmanschap dragen bij aan de Belgische 

identiteit die oog heeft voor artisanale producten.

Ja

dvanmiddelem@puratos.com
Delphine Van 

Middelem

omdat ze deel uitmaken van ons cultureel erfgoed, onze lokale economie versterken en wereldwijd staan voor kwaliteit en 

expertise
Ja

Jduerinck@puratos.com Jochen Duerinck

dit ons land symboliseert en een wereldwijde uitstraling geeft. Dit geeft ons economisch, sociaal-economisch en cultureel 

een meerwaarde.

Ja

C.janssens@archi-patri.be Cathérine Janssens Het deel uitmaakt van onze cultuur en moet worden verdergezet. Ja

arthurdeckers2000@gmail.com Arthur Deckers
Het kets typisch Belgisch is

Ja

Welcome@park7.be
Thierry de Limburg 

Stirum

Chocolade Bier en Frieten. Daar staan we voor gekend🇧🇪
Ja

Kadel@telenet.be Katia della Faille

Chocolade ons Belgisch DNA is

Ja

Elscollyns@gmail.com Els Collyns

Het lekker is, er veel toepassingen zijn, we er goed in zijn, past bij Belg zijn

Ja

k.tuytschaever@gmail.com A Katrien Tuytschaever

omdat dit eeuwenoude ambacht symbool staat voor Vlaamse topkwaliteit en innovatie. Het is een levende traditie die we 

moeten koesteren, beschermen en doorgeven aan de volgende generatie."

Ja

Jente.prims@gmail.com Jente Prims We fier mogen zijn op het lekkerste dat er is, van België Ja

damiaan.dejonge@gmail.com Damiaan De Jonge
Het is een deel van ons cultuur, met Brussel als chocolade-hoofdstad.

Ja

sdesomviele@puratos.com Steven De Somviele

deel van ons cultureel erfgoed

Ja

Sarahricchetti@hotmail.com Sarah Ricchetti
We er bekend om staan!

Ja

sihamzrigui@gmail.com Siham

e deel uitmaken van ons cultureel erfgoed en onze identiteit. Belgische chocolade staat wereldwijd bekend om haar 

kwaliteit, en het zou jammer zijn als die kennis en ambachtelijke technieken verloren zouden gaan.

Ja

salima.elmorabet@gmail.com Salima El Morabet

omdat Belgische chocolade deel uitmaakt van ons erfgoed en onze cultuur, en het belangrijk is om dit traditionele 

vakmanschap te behouden en door te geven aan toekomstige generaties.

Ja

adpessemier@hotmail.com
Anneleen De 

Pessemier

lokaal de beste kwaliteit is.

Ja

Tomvdd1976@gmail.com Tom Van den Daele

Het een weerspiegeling is van onze traditie, kwaliteit, kunde en het genieten ervan.

Ja

Christl.dedaveur@telenet.be Christ'l De Saveur Het een topproduct is en dat industriële chocolade anders van smaak is. Ja

henri.stienen@hotmail.com Henri Stienen Je anders spijt krijgt als het is geëindigd. België is sterk in het handhaven van tradities, dus deze zal het ook wel overleven! Ja

cj.arc.coo@gmail.com Joëlle decorte Er is meer en meer chocolade van bekende mensen en kinderen vergeten dat het vakmanschap uit belgië komt Ja

Fatihadadda@hotmail.com Fatiha Boujellab
Jazeker het moet zeker blijven bestaan

Ja

Liesbeth_christiaens@skynet.be Liesbeth Christiaens

Het heerlijk is

Ja

Poncelet.mathilde@gmail.com Mathilde Poncelet vakmanschap en die kwaliteit zijn ongeëvenaard. Ja

Brambeheydt@gmail.com Bram Beheydt
Get een deel van onze cultuur is

Ja

delphine.melkebeke@gmail.com Delphine Melkebeke

Het is deel van onze cultuur en vakmanschap waar we fier op moeten zijn

Ja

svenddeclercq@hotmail.com Svend
dit wereldberoemd is

Ja

Anneleen.mistiaen@hotmail.com Anneleen Mistiaen Het onderdeel is van onze belgische cultuur Ja

Youri.dumont@telenet.be Youri Dumont Zeker Ja

karen_Camps@hotmail.com Karen Camps Niets is zo lekker als Belgische chocolade Ja

Sdevriendt@puratos.com Sam De Vriendt
Erkenning vakmanschap, bewaren en doorgeven van knowhow, kwaliteit en imagoVan Belgische chocolade beschermen en 

erkennen
Ja

tinacallebaut@live.nl Tina Callebaut Het een mooie traditie is, geliefd onder de bevolking en in het buitenland. Ja

grietkin@hotmail.com GVW Omdat het gewoon heel lekker is Ja

Twomeycl@tcd.ie Clare Twomey omdat het werkt creert Ja

juliettedeckers@gmail.com Juliette Deckers Het een deel is van de Belgische cultuur Ja

Kristienpeeters@gmail.com Kristienpeeters Het ons erfgoed is! Ja

Nicolasdeckers@hotmail.com Barnabé Deckers Zodat het bekend blijft Ja

Damienne4@gmail.com Damienne Camauër Belgische chocolade deel uit maakt van onze cultuur en een internationale uitstraling heeft. Ja

veronique.dewael@yahoo.com Veronique De Wael Het deel is van onze talenten en van wie we zijn. Ja

scanrom611@hotmail.com
Sandra Canton 

Romero

Goede initiatief
Ja

wim_veys@hotmail.com Wim Werelderfgoed Ja

adamdebus6@gmail.com Adam Debus Wij hier fier op moeten blijven zijn! Ja

herssens.christophe@gmail.com Christophe Herssens
dit de gelinkt is aan wie we zijn als Belgen/Vlamingen, het ons helpt ons te differentieren in de wereld door het behoud van 

vakmanschap, en onze economie stimuleert
Ja

philippearnauts@gmail.com Philippe Arnauts
Het essentieel is om als land onze branding en erkenning te behouden als land van chocolade (en bier). Dat is nuttig en nodig 

voor toerisme, economie, positionering als land en uiteraard heeft dit ook een cultureel belang!
Ja

virginie.dumonceau@puratos.com Virginie dumonceau
Deel van ons historie, DNA,

Ja

Svolckaert73@gmail.com Sabine Volckaert Chocolade altijd het allerbeste antwoord is en de chocolade mij enorm nauw aan het hart ligt. Ja

veroniquemertens0@gmail.com Véronique Mertens het deeluitmaakt van de Belgische cultuur en DNA Ja

D
Daan Van 

Droogenbroeck

Het is een belgisch product waar we trots kunnen op zijn
Ja

Info@chocolade-atelier.be Wim Vyverman Het behoord tot onze cultuur, het is typisch Belgisch en zet België mee op de kaart Ja

info@mijoya.be Caroline Aussems ik wil dat de toekomstige generaties nog kunnen genieten van deze heerlijke traditie. Ja

Whashwi@gmail.com Wissam Hashwi Belgium chocolate is fantastic, i like their praline and their smooth chocolate Ja

k_hynkemejer@hotmail.com Kristine Hønborg Belgian chocolate should be better Ja

Mathilde.berra@gmail.col Mathilde Taste, indulgence, culture Ja

renatoacsartori@gmail.com Renato I love chocolate aí cê I was a child And Belgium is one my deep memories. Ja

leornro@gmail.com Dina Oliveira Tradition, quality, know gow Ja

coolthomas.tw@gmail.com Thomas Yes Ja

matt180513@gmail.com Matt Starling I always bring Belgian chocolates back when travelling Ja

Vcantoni@puratos.com Valentina Cantoni Because it’s part of Belgian and identity and culture Ja

eacevedomunoz@puratos.com Esmeralda Acevedo Is considered the best place if you want to learn more about chocolate .Also the chocolate culture is very big Ja

skhastagir@gmail.com Shreya Khastagir Belgium chocolates have real high quality image. And the taste is premium and indulgent Ja

Tgeussens@hotmail.com Tine Geussens Ja , tuurlijk Ja

Olivier.de.Vooght@gmail.com Olivier de Vooght We hiervoor wereldwijd gekend zijn en ons een positief imago geeft in het buitenland Ja

an.vervloet@gmail.com An Vervloet Ze er vanaf moeten blijven Ja

Laurent. Willame@skyner.be Laurent Willame Le chocolat est bon pour le moral Ja

Bernard@proot.net Bernard Proot Dit een deel van onze cultuur is Ja

gpitropakis@hotmail.com George Pitropakis dit erfgoed onze streek uniek maakt en generaties chocolatiers hun kennis moeten kunnen doorgeven aan de volgende Ja

swouters@puratos.com Steven Wouters het cultureel erfgoed is Ja

Philippe.moorthamer@skynet.be Philippe moorthamer Ja Ja

Koenelke@outlook.com Koen Snellings Omdat dat ons verbindt Ja

fhuylebroeck@puratos.com Huylebroeck Francis Ja, bewaren van kwaliteit en oorsprong Ja

svandersteen@puratos.com Stephane Vandersteen
Omdat het Belgisch erfgoed is

Ja

Dvanhove@puratos.com Didier Van Hove Chocolade een belanrijk produkt is Ja

Mvancaeseele@puratos.com Van Caeseele Matty Tradities belangrijk zijn. Chocolade vakmanschap vraagt. We fier moeten zijn op deze know how Ja

valerie_de_valck@hotmail.com Valerie De Valck Er geen chocolade zoals Belgische chocolade en dit is een belangrijk erfgoed voor de toekomstige generaties Ja

Evi.vanlint@icloud.com Evi Van Lint Dat er geen chocolade is zoals de Belgische chocolade Ja

Michel.vandekerkhoven@gmail.co

m

Michel 

Vandekerkhoven

Chocolade is in de dna van een Belg. Het is onze cultuur en het is bekend in het hele wereld
Ja

arnaud.de.gavre@gmail.com Arnaud De Gavre Deel van de Belgische DNA en geschiedenis is Ja

Melanie.devos@hotmail.com Melanie De Vos
Het erfgoed en een trots van België is. Het blijft een traditioneel geschenk en een genot waar bijna iedereen van houdt. Het 

is creatief vakmanschap met wereldwijde bekendhe
Ja

Julie@leus-law.be Julie Leus
Het ons land op de kaart zet , we de beste chocolade ter wereld hebben en deze traditie moet worden overgedragen van 

generatie tot generatie
Ja

delienatacha@hotmail.com Natacha Delie Het deel van ons uitmaakr Ja

Martine.de.vos@icloud.com Martine De Vos Belgische chocolade nog steeds de lekkerste is en we daar best trots mogen op zijn. Ja

Alina@thechocolateline.be Alina Kulinicheva
Ik vind het belangrijk dat het Belgische chocoladevakmanschap in Vlaanderen blijft bestaan, omdat het deel is van onze 

identiteit en een traditie waar we wereldwijd om bekendstaan.
Ja

Info@purechocoa.be Philippe Lafont Wij zijn de beste in chocolade Ja

Joranwyns@gmail.com Joran wyns Het een super leuk vak is dat zeker niet mag uitsterven Ja

sandrapanisgsm@gmail.com Sandra Panis Er al genoeg fabrieken zijn. Ja

julierenneson@hotmail.com Julie Renneson Onze Belgische chocolade de lekkerste ter wereld is en we hier als Vlamingen/ Belgen fier op mogen zijn. Ja

annemiekedekoninck@gmail.com Annemieke De Koninck
Je nergens zulke lekkere chocolade kan eten

Ja

julie.proot@gmail.com Julie Chocolade een van de producten is waar België voor gekend staat Ja

ankedoms@hotmail.com Anke Doms Belgische chocolade en haar vakmanschap wereldwijd bekend is Ja

johan.vermeiren1@telenet.be Johan Vermeiren Belgische chocolade uniek is en gekend over de hele wereld. Ja

cindy.dewolf@hotmail.com Cindy De Wolf Dit typisch België is. Is kenmerkend voor ons land Ja

Artnw@o2.pl Artur Nowak Omdat chocolade belangrijk is voor ons! Ja

Nancy.pevenage@gmail.com Nancy Pevenage Chocolade is iets typisch Belgisch, als we in het buitenland over België spreken denken de mensen direct aan chocolade. Ja

Robbe23@live.be Robbe Naulaerts Omdat er nergens zo een chocolade van smaak is als bij ons Ja

arthurbeaussart@gmail.com Arthur Beaussart Belgische chocolade vertegenwoordigt ons land overal in de wereld Ja

F_arijs@yahoo.com Fanny arijs Klein belgie gewoonweg trots moet zijn op deze kennis die ons internationaal onderscheidt Ja

Mremans@puratos.com Mie Heritage and all people in the world bring home Belgian chocolate as a gift Ja

yagmurummak@gmail.com Yagmur Ummak The quality and taste is unique - no chocolate better than Belgian! Ja

atabrani@puratos.com Amanda It's a tradition Ja

ari.falconi.c@gmail.com Arianna Belgian chocolate is a treat I always take back home for myself or as a gift because of the superior taste and quality. Ja

minaerrajy@gmail.com Mina errajy I love the taste of Belgium chocolate Ja

Tine.eeman@skynet.be Tine Eeman Belgische chocolade wereldwijd is gekend. Ja

gina.sonck@hotmail.com Gina Sonck De Belgische chocolade de allerbeste is. Ja

moens.karen@gmail.com Moens Karen dit echt een deel van onze cultuur en geschiedenis is, iets om trots over te zijn. Ja

stijndecoene14@gmail.com Stijn Decoene Heel zeker Ja

benjamindegols@hotmail.com Benjamin De Gols
Vlaanderen (bij uitbreiding België) internationaal gekend is voor chocolade. We hebben hier kennis en vakmanschap die in de 

hele wereld erkend wordt. Dat moeten we koesteren. Het is van sociaal, cultureel én economisch belang.
Ja

Fien@fairtradebelgium.be Fien Mertens Het mensen verbindt Ja

dekeulenaerp@gmail.com Piet De Keulenaer Wij zijn en blijven Bourgondiers en weten als geen ander hoe chocolade moet smaken Ja

Mdesaedeleer@puratos.com Matthias De Saedeleer
Chocolade is genesteld in de Belgische cultuur

Ja

Ndeschrijver@puratos.com Nico De Schrijver De kunst en het continue vernieuwen van diverse smaakpaletten zal weggaan anders. Ja

Edevooght@puratos.com Eline De Vooght We een zeer rijke geschiedenis hebben rond chocolade en heel veel kennis Ja

laurencesteyt@gmail.com Laurence Steyt

omdat het een belangrijk onderdeel is van onze Belgische identiteit en omdat we trots mogen zijn op iets waar België 

wereldwijd om bekendstaat. Bovendien zorgen chocolatiers met hun kennis en ambacht voor lekkere producten van hoge 

kwaliteit en geven ze hun vak door aan de volgende generaties.

Ja

jcreygelman@puratos.com Jens Creygelman Belgische chocolade compleet onvervangbaar is door eender welk alternatief. Ja

Nathaliechen@hotmail.com Nathalie chen
Het een kunstvorm is dat België meester is. Het is een product waar we trots op mogen zijn en de wereld naar ons voor 

opkijkt
Ja

mark.desmet@outlook.com Mark Desmet Het 1 van onze producten is met de beste bekendheid werelwijd Ja

Kristin@de-thouars.com Kristin de Thouars België de beste chocolade maakt in de wereld. Ja

veerle.scheunis@hotmail.com Veerle Scheunis Belgische chocolade staat voor kwaliteit, mogen daar trots op zijn Ja

katireyes@gmail.com Reyes I like to chocolat Ja

rosy_muuls@hotmail.com Rosanne Belgie is bekend voor dit! Ja

th.grignard@gmail.com Thomas Grignard Lekker lekker!!!! Ja

Sdeneuter@gmail.com Serge De Neuterv Leker Ja

cel.poels@gmail.com Poels Céline Ja Ja

Molenhoeve@hotmail.com Johan vandenhaute Onze belgisch vakmanschap wereldwijd bekend is en zeker waard is om het te blijven Ja

Philippe_clarisse@hotmail.com Philippe Clarisse
Chocolade is een deel van ons gastronomisch erfgoed en is wereldvermaard. Nergens ter wereld heb je zoveel mensen op 

een relatief kleine bevolking die zo passioneel bezig zijn met chocolade.
Ja

lottemiseur@hotmail.com Lieselotte Miseur
chocolade niet alleen binnen ons landje maar ook internationaal bekend staat als onze sterkte. Ik voel me als Belg ook 

gewoon heel trots op zo'n lekker en vakkundig gecreëerd product.
Ja

harold.deckers@telenet.be Harold Deckers Het werkgelegenheid creeert Ja

cathdec46@hotmail.com Catherine Dael Omdat ik gek ben op chocolade Ja

Jp@delrey.be Jan Proot

Omdat chocolade hier meer is dan een product: het is een stukje van wie we zijn. Achter elke praline zit kennis die van 

generatie op generatie is doorgegeven. Als we het vakmanschap laten verdwijnen, verliezen we niet alleen een smaak, maar 

ook een verhaal, een stuk lokale identiteit en de trots die daarbij hoort.

Ja

ludivine.verbeke@hotmail.com Ludivine Verbeke Ja Ja

simon.quaschning@gmail.com Simon Quaschning Belgische chocolade een essentieel deel is van de Belgische identiteit Ja

Mderyck@puratos.com Michael De Ryck
er reeds genoeg sectoren en producten Vlaanderen hebben verlaten en enkel nog in buitenland worden gefabriceerd omdat 

het loon daar lager ligt. Maar vergeet onze passie niet en vakmanschap. Want hier zijn we zeer sterk in.
Ja

annelies.debock@hotmail.com Annelies De Bock Het een stukje Belgie is en iets waar we heel fier mogen op zijn Ja

karina2244tokar@gmail.com Karina Tokar

Ik vind het belangrijk dat de tradities en het vakmanschap rond Belgische chocolade blijven bestaan in Vlaanderen, omdat dit 

deel uitmaakt van onze cultuur en erfgoed. Het is belangrijk om deze kennis en ambacht door te geven aan volgende 

generaties en ervoor te zorgen dat de kwaliteit en tradities behouden blijven.

Ja

josephmichelle.087@gmail.com Michelle Joseph
Cultuur moet bewaard blijven, zodat toekomstige generaties ook kunnen genieten van wat wij hebben genoten en nog 

steeds genieten.
Ja

miekevm@telenet.be Marie Van Marsenille Chocolade niet weg te denken is uit onze cultuur Ja

Ine.vandewinckele@live.be Ine Vandewinckele Belgisch erfgoed belangrijk is om te tonen welke expertise België heeft. België is het chocolade expertise land bij uitstek. Ja

Cécile.scholten@hotmail.com Cecile Scholten België bekend staat om zijn chocolade, de toeristen naar België komen onder andere voor de chocolade Ja

gaelledesmet1@gmail.com Gaelle Desmet Het een typerend iets is waarvoor België wereldwijd bekend staat Ja

Jonas.twos.vandamme@gmail.co

m
Jonas Vandamme

Dit een integraal onderdeel van onze cultuur en Belgische trots is, wat wereldwijd erkend wordt
Ja

DavidRamael@gmail.com David Ramael Het unicum is in de wereld. Ja

hildebuyl2@gmail.com Hilde Buyl We moeten koesteren wat we als ambachten en tradities in ons land hebben Ja

bea.pierle@gmail.com Bea Pierlé
mijn vader maakte pralines en paaseieren en sint niklaasfiguren op ambachtelijke wijze, chocoladeschilfers etc heerlijk echt, 

met de beste ingrediënten, ik koester de vormen en de receptenboekjes die hij gebruikte
Ja

decock1951@gmail.com Louis De Cock
dit tot het DNA van Vlaanderen behoort: zowel de creativiteit rond het productieproces als de smaakvastheid van de vele 

gebruikers, los van rang en stand, tonen dit aan.
Ja

eline.de.smet@erov.be Eline De Smet chocolade een product is dat België typeert, en dat tevens van hoge kwaliteit is. Ja

Patrick.sjegers@telenet.be Patrick S'Jegers Er te weinig erkenning is voor ons vakmanschap. Ja

Rudyr05@hotmail.com Rudy Ruschke Tradities die gepaard gaan met ambacht en kwaliteits producten moeten beschermd worden. Ja

bastienkevin@gmail.com Kevin Bastien Om dat de chocolade traditie tot ons behoort, punt! Ja

savawa68@gmail.com
Sabine van 

Wageningen

Omdat het te lekker is
Ja

Danielle.vandepas@live.be Danielle Van de Pas Chocolade een gekend imago van België is Ja

pvw6666@gmail.com
Pascale van 

Wageningen

Chocolade een vaste waarde is in onze Belgische geschiedenis
Ja

lydia.ramadanov@skynet.be Lydia Ramadanov Chocolade moet Belgisch erfgoed blijven en het is trouwens veel te lekker om kwik te geraken Ja

joep.jpe@gmail.com Jos Peeters typisch Belgisch is. Ja

Luc.walter@skynet.be Walter Luc Er nog veel rond chocolade op een eerlijke manier moet gebeuren. Steun aan de plaatselijke cacao boeren. Ja

Mike.minnebo@gmail.com Mike Minnebo Wij moeten er fier over zijn Ja

ann.waterplas@outlook.com Ann Waterplas de Belgische chocolade de beste is Ja

gaul.caroline@gmail.com Caroline Gaul Belgische chocolade op de wereldkaart moet staan Ja

Janick.colson@outlook.com Janick Colson Ja de beste chocolade Ja

regina.mikhaylova1@gmail.com Regina De beste chocolade is Ja

Fbeyens5@gmail.com Francoise Beyens Het belgische traditie is. Ja

marina.meeze@gmail.com Marina Meeze Ja Ja

malouvdv@skynet. be
Marie-Louise Vande 

Velde

Het is belangrijk dat Belgische chocolade blijft bestaan.
Ja

Hildepraet@hotmail.com Hilde De Deken Onze chocolade een traditie is! Ja

Sun_bohez@hotmail.com Sun Bohez De kwaliteit en de puurheid van de chocolade behouden zou worden Ja

lienvandenbroeck12@gmail.com Lien Van den Broeck het cultureel erfgoed is Ja

jempi56@hotmail.com
Jean-Pierre Van den 

Broeck

Het typisch Belgisch is
Ja

guytimmermans1962@gmail.com Guy Timmermans
Ja

Ja

erikdhert@yahoo.co.uk Erik D'hert dit een deel van onze belgische trots is Ja

verniersannaissa@gmail.com Anna Issa Verniers chocolade lekker is. Ja

u9015812663@gmail.com ines belhamdi das lekker Ja

lindemary@hotmail.be Linde Mary Chocolade is een must! Ja

Bart.decraene@hotmail.be Bart Decraene Vakmanschap en passie voor een product belangrijk is Ja

Nicole.vanbelle@telenet.be Nicole Van Belle wij de perfecte kwaliteiten bezitten Ja

maxime.giroux@gmail.com Maxime Giroux Het lekker is Ja

eggermont_claudine@hotmail.co

m
Claudine Eggermont

Het erfgoed moet behouden blijven
Ja

jan.hertecant@gmail.com Jan Hertecant Het een uniek product is dat wereldwijd gegeerd is en persoonlijk vind ik de Belgische Chocolade nog steeds de beste! Ja

jilllutg@yahoo.com Jill Lutgen Belangrijk erfgoed van België en het is nog lekker ook Ja

vloebste@scarlet.be Steven Vloeberghs Belgische chocolade is lekker en wordt vaak gebruikt als kwaliteitskenmerk Ja

Louise.maesschalck@icloud.com Louise Maesschalck Ik chocolade heel lekker vind. Ja

anigee.communication@telenet.b

e
Annie

We specialisten zijn.
Ja

bart.wallyn@me.com Bart Wallyn Het een deel van ons is Ja

Matthias.bilteryst@hotmail.com Matthias Bilteryst Chocolaee van ons is Ja

kareldesmet1992@gmail.com Karel Desmet Cacao is natuurlijk gezond en lekker Ja

tess.wallyn@gmail.com Tess Wallyn Deel uitmaakt van onze tradities Ja

tine.vanhee@trias.ngo Tine Vanhee Chocolade Belgisch is Ja

Guyenlieve@skynet.be Lieve De Ridder Ja Ja

Guytimmermans@skynet.be Guy Timmermans Een deel van ons erfgoed is Ja

saraderydt@gmail.com Sara De Rydt Tradities er zijn om te behouden en we mogen heel trots zijn op wat wij als Belgische chocolademakers doen. Ja

Jaak@telenet.be Reindert De Schrijver Ik graag duurzame chocolade eet ;-) Ja

ingrid_schamp@hotmail.com Ingrid Schamp We zijn wereldberoemd om lekkere chocolade te maken, dat mag niet verloren gaan. Ja

mike.smet@pandora.be Mike Globalisering dit niet mag wegvegen Ja

scampili@hotmail.com Ilse Schamp Nergens ter wereld de chocolade zo lekker gemaakt wordt dankzij de juiste kennis! Ja

Peter.schamp84@gmail.com Peter Schamp Het een onderdeel is van ons Belg zijn, net zoals bier en frieten Ja

rudy.frans@belgacom.net Rudy Frans ja Ja

moranefrans@hotmail.be MORANEFRANS Omdat het cultureel erfgoed is Ja

bobderydt@hotmail.com Bob De Rydt Het één van onze belangrijkste exportproducten is en Belgische chocolade wereldwijd als kwaliteitskeurmerk erkend wordt Ja

Jeanerikv@gmail.com Jean-Erik Verbeke Omdat we wereldbekend zijn voor onze chocolade expertise. Ja

Thijs_de_wagter@hotmail.com Thijs De Wagter We zorg moeten dragen voor ons culinair erfgoed Ja

gil.schamp@gmail.com Gil Schamp Omdat wij de beste chocolade, pralines en gerechten met chocolade maken Ja

Dengisisabelle@gmail.com Isabelle Dengis Belgische chocolade voor België belangrijk is, niet enkel Vlaanderen Ja

esmeterryn89@gmail.com Esmé terryn België de beste chocolade heeft en het dat vakmanschap en regels zijn die het zo lekker maken Ja

Anitahartemberg@hotmail.com Anita Hartemberg Er geen dag voorbij is of ik eet een Belgische praline Ja

eveline.devriendt@telenet.be Eveline Devriendt
Vakmanschap in de chocoladesector moet blijven bestaan omdat het de ziel, de kwaliteit en de innovatie van ons culturele 

erfgoed beschermt tegen de eenheidsworst van de massaproductie.
Ja

sabrinahaazen@hotmail.com Sabrina Haazen
Er al veel te veel ambachten verdwijnen en deze heeft echt veel geschiedenis. Plus de Belgische chocolade blijft 

legendarisch.
Ja

luc.schamp@gmail.com Luc dan kleinschalige bedrijven eerlijk investeren in plantages Ja

sachavanhillo@gmail.com Sacha van Hillo Omdat cultureel erfgoed en ontzettend lekker is Ja

Henri.stienen@hotmail.com Henri Stienen Het een product en bewerking en toepassing is waar we trots op mogen zijn Ja

kvanbroeckhoven@telenet.be
Karen Van 

Broeckhoven

Niemand anders maakt zo’n lekker kwaliteitsproduct.
Ja

els@uyttebroek.com Els Uyttebroek
omdat ze een waardevol onderdeel vormen van onze culturele identiteit en gastronomische geschiedenis. Achter Belgische 

chocolade schuilt een bijzondere combinatie van ambachtelijke kennis, ervaring, creativiteit en traditie.
Ja

Regisdhondt@gmail.com Régis Dhondt Omdat dit onze know how beschermt Ja

sidecar-sole-0r@icloud.com Gérald della Faille chocolade en ons land geoaard gaan en omdat chocolade een hartelijk product is Ja

Lemmet.tristan@hotmail.com Tristan Lemmet Het is onze nationale trots Ja

luna.dugniolle@gmail.com Luna Dugniolle het deel van onze cultuur is Ja

Dirk.decoene@telenet.be Dirk Decoene Zowel een culturele als economische waarde vertegenwoordigd. Ja

Stefaan.aerts@telenet.be Stefaan Aerts Kwaliteit,kennis en assortiment aan varia van smaken en combinatie Ja

kimdeclerck@yahoo.com Kim De Clerck Belgische chocolade wereldwijd bekend is. Zonder deze tradities en vakmanschap zal het snel zijn bekendheid verliezen Ja

philippe.de.clippele@skynet.be Philippe de Clippele Zo lekker… Ja

pderiemaeker@gmail.com Peter Deriemaeker Belgische chocolade een uniek erfgoed is van België Ja

janhermans82@gmail.com Jan Hermans tradities de inspiratie vormen voor de komende generaties Ja

Emily.vanwassenhove@gmail.co

m
Emily van Wassenhove

Het maakt deel uit van het Belgische vakmanschap.
Ja

Ann_dhoe@yahoo.com Ann D´hoe

Omdat zij een cultureel erfgoed vormen dat door de producenten xordt gedragen, doorgegeven en vernieuwd. En omdat ze 

onze identiteit en menselijke creativiteit versterkt. De kwaliteit van Belgische chocolade stijgt ver boven de kwaliteit van 

producten die als cholcolade worden verkocht en dient ansoluut gegarandeerd te blijven !

Ja

ward.ooms@hotmail.com Ward ooms Dit een heritage product is dat ons op de kaart zet en waar we fier op moeten zijn Ja

emma.neelen@gmail.com Emma Neelen er geen betere bestaat! Ja

dorienasselman@gmail.com Dorien Asselman Ik gek ben op chocolade Ja

nlepoivre@live.be Nadine Lepoivre Onze chocolade de beste is en verdedigd moet blijven Ja

Ianrossignol@gmail.com Ian Rossignol Behoud van kennis en vaardigheden en onderdeel van Belgische identiteit Ja

herbert_laurence@yahoo.com Laurence Herbert het deel uitmaakt van ons erfgoed en we hier oprecht trots op mogen zijn! Ja

Shuybrechts@puratos Steven Huybrechts Het erfgoed is Ja

nancy.vaerman@hotmail.com Nancy Vaerman Tradities deel uitmaken van de geschiedenis en moeten behouden blijven Ja

evanderhasselt@yahoo.com Evelien vanderhasselt Het fantastisch product is Ja

massireyes13@gmail.com Perla Reyes Het maakt deel van de Belgische tradities Ja

femke.pintelon@gmail.com Femke Pintelon het na zoveel jaren zichzelf bewezen heeft als een top export product in België met een lange en rijke geschiedenis. Ja

Pieter.debast@telenet.be Pieter Debast Belgische chocolatier een ambacht is met Internationaal aanzien Ja

julie.foriers18@gmail.com Julie Foriers Ze zorgen voor kwaliteit, authenticiteit en het behoud van unieke kennis van generatie op generatie word doorgegeven Ja

kvanboterdael@gmail.com Krista Van Boterdael Ik de Belgische chocolade wil ondersteunen. Ja

NDeCanck@puratos.com Nadia De Canck De oorsprong van de Belgische praline terug gaat tot in de 17de eeuw Ja

otilkens@hotmail.com Olivier Tilkens Het is deel van ons Belgische heritage en tradities Ja
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Ondersteuning van de sector: 

 

 

Zelfde steun gekregen van: 

- Cacaolab 
- Fairtrade Belgium: Brussel 
- Choprabisco, De Koninklijke Belgische Vereniging van de Chocolade-, Praline-, Biscuiterie- en 

Suikergoedindustrie. 
- Chocolaterie Choc Lat Port: Zeebrugge 
- Chocolatier M: Knokke 
- Chocolaterie Carré: Moen 
- Centho Chocolates: Kampenhout 
- Q Chocolates: Sint Niklaas 
- Chocolade Chofleur: Antwerpen 
- Cacaoté: Meulebeke 
- Chocolates & Happiness: Veldegem 
- Chocconcept Turnhout 
- B-Art Chocolates: Maasmechelen 
- Delvora: Werchter 
- Bonaparte: Maaseik 
- House of Chocolate: Sint Gillis Waas 
- Valentino: Schepdaal 
- Chocolaterie Ulenaers: Lommel 
- Del Rey: Antwerpen 
- Candycard: Berlaar 
- Chocolaterie Spegeleare: Gent 
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- Chocolatier Ashley: Kapellen 
- Massepein Sleepbus: Wilrijk 
- Chocolate Design: Gent 
- Vandenbulcke: Heule – Kortrijk 
- Libeert: Komen 
- Meurisse: Antwerpen 
- Chocolaterie Goossens: Antwerpen 
- Délicieuse: Ravels 
- Yuzu: Gent 
- Belpro Chocolates: Duffel 
- In Choc: Antwerpen 
- Sjolaa: Mechelen 
- Guylian: Sint Niklaas 
- Délice Chocolates: Kortrijk 
- The Chocolate Line: Brugge 
- Puratos: Groot-Bijgaarden 
- Hermes Ronse 
- Chocolate World: Aartselaar 
- Chocolade Vyverman: Sint Niklaas 
- Oxfam Fairtrade: Gent 
- Carmina: Malle 
- Choco-Story: Brugge 
- Neuhaus: Vlezenbeek 
- Van Parys: Roeseare 
- Camargue: Lokeren 
- Chocolaterie Ledoux: Langemark 
- Chocolade Atelier Stuyven: Betekom 
- Nomaer: Roeselaere 
- Carline Flanders: Roeselaere 
- The Belgian Chocolate Group: Olen 
- Mi Joya: Tervuren 
- Ter Groen Poorte: Brugge 
- Van Dender: Groot-Bijgaarden 
- Beyond Chocolate: Brussel 
- Joost Arijs: Gent 
- Piva School: Antwerpen 
- Chocolate Nation: Antwerpen 
- Colruyt: Halle 
- Passion Chocolat: Zaventem 
- La Belgique Gourmande: Brugge 
- KIM’s Chocolate: Tienen 
- Chocolaterie You & Me: Aarschot 

- Etna: AnderlechtChantico: Overijse 

 

 


